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Chiaretto di Bardolino D.O.C. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Tipo di terreno  

 
Ricco di scheletro, tipico delle Colline Moreniche. 

Varietà di uva Corvina Veronese, Rondinella, Marzemino, Corvinone  

Raccolta Fine settembre – ottobre. 

Resa per Ettaro 90 HL 

Vinificazione 
 
 
 
 
Paese d’origine 
  

Macerazione sulle bucce per 12 ore, fermentazione a 
temperatura controllata 16°C-17°C. Affinamento in 
botti d’acciaio per 3/4 mesi. 
 
 
Prodotto e imbottigliato in Italia. 
 
 

Colore Rosato brillante. 

Aroma  Fresco, fragrante con note fruttate. 

Note di 
degustazione 

Equilibrato, fresco e beverino. 

Abbinamenti Antipasti, insaccati, pesce e secondi piatti leggeri. 

Temperatura di 
servizio 

8°C - 10°C 

Grado Alcolico 12,0% vol. 

Etichettatura 
Ambientale 

 
 

Tabella 
Nutrizionale 

In preparazione 
 
Contiene solfiti 


